
Du 08 avril au 12 avril 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Céleri bio et sauce rémoulade   

 Flan aux oignons (végétarien)
  Concombre à la menthe et aux raisins   Carottes râpées au sirop d’érable   Chou blanc sauce dijonnaise

  Sauté de boeuf bio sauce mironton   Croquettes épinards (végétarien)   Bouchées de poisson pané   Couscous poulet   Pavé de poisson mariné PMD thym citron
poivre

  Pâtes bio   Riz   Epinards à la crème   Semoule   Ratatouille

  Cantal AOP   Yaourt aromatisé saveur banane bio   Emmental   Tomme grise bio   Yaourt aromatisé

  Mousse au chocolat bio   Fruit bio   Flan pâtissier (DCG)   Poire   Beignet au chocolat (DCG)

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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