
Du 11 mars au 15 mars 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Céleri rémoulade   

 Pizza royale
  Taboulé à la menthe (semoule bio)   Andouille beurre*   Chou blanc bio et sauce fromagère

  Sauté de veau sauce dijonnaise   Aiguillettes de poulet sauce à la crème de
poivrons

  Jambon braisé sauce ciboulette*   Escalope bolognaise   Pavé de poisson PRODUIT DE LA MER
DURABLE mariné huile d’olive et citron
vert

  Coquillettes   Ratatouille   Lentilles   Epinards à la crème   Blé EGALIM

  Spécialité fromagère nature (Saint-Morêt)   Saint-Paulin bio   Petit suisse sucré   Mimolette en stick   Petit suisse nature bio

  Liégeois chocolat   Brassé à la pulpe de fruits bio   Tarte au citron (décongelée)   Pomme rouge   Fruit bio

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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